-VORSPEISEN -

Carpaccio vom Rind 1450 €
vom Rind [ Rucola | Parmesan [ Olivenél | Pinienkerne

Tataki von Thunfisch 16°%€
Erbsenptiree | Kimchi Majo

Barbecubes 1250 €
Hausgemachter Coleslaw [ gegrillter Maiskolben

Tatar vom Rinderfilet 17 €
Rind [ Kapern | Sardellen | Cognac | Friichte-Nuss-
Brot

-SUPPEN -

Fischsuppe 11 %€
Fenchel | Karotte | Fischfilet | Garnele

-STEAKS-

mit Krduterbutter und einer Beilage Ihrer Wahl

200g 2509 300g

Filetsteak 44°°€ 515°€ 58%0¢€
saftiges Stiick aus dem zarten
Rinderfilet, fein marmoriert und mager

Rumpsteak 34°0€ 41%°€ 48%¢€
Klassiker, mit feinem Fettrand

250g 300g 3509

Entrecéte 39%0€ 46°°€ 535°€
aus der Zwischenrippe mit kleinem Fettauge

unsere Steaks sind auch als "Beef & Reef" +6 90 €
mit 3 argentinischen Rotgarnelen erhdltlich

Neu: Auf Vorbestellung
bieten wir ab sofort auch
ein veganes Sojafilet
(100 g) an.

Bitte einen Tag im

Voraus Bescheid geben.

-ZU UNSEREN STEAKS-

Parmesan-Krduter Pommes
Ofenkartoffel mit Sour Cream
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
Kartoffel-Zwiebel-Piiree
Rosmarinkartoffeln

getriiffelte Beilagen +2 50 €

-EXTRAS-
550¢
gebratenes Gemiise
Caesars Salad
Knoblauchbrot
Prinzessbohnen

Hausgemachter Coleslaw

-DIPS-
250¢
Aioli
Barbecue Sauce
Triiffel-Mayo
gerdsteter Knoblauch-Dip
-SAUCE -
29%0€
Bordeux Jus
-BUTTER -
1%%€

Chimichurri-Butter
Bdrlauch-Butter

Alle unsere Steaks kéonnen Sie auch in
grofderen Zuschnitten bestellen.

Beachten Sie auch die wechselnden
Steaks in unserem Dry Ager. Wenden
Sie sich gerne an den Service.



-GETRANKE -

-SALAT-
Wasser und Softgetrinke
0251 0,751
Klein grof Magnus Feinperlig, Naturelle 250€ 750€
Caesars Salad 89€ 14%€ C Col ;’3(); ;4;1
Romana Salat | Kirschtomaten | Knoblauch- oca Lola , zero, Fanta 20€ €
Parmesandressing
Fruchtsifte / Schorle 320€¢ 5w¢
Wahlweise mit Apfelsaft, Orangensaft, Maracujanektar, Rhabarbersaft
Bananennektar, Kirschnektar (auch als Kiba) , Cranberry Nektar
Falafel Kugeln 4,50 €
Garnelen oder Rinderfiletspitzen 550 € Biere vom Fass 031 s
gebratene Speckwiirfel 3,00 € . ' ’
Knoblauch Croutons 300 € Warsteiner auch als Alster 380€ 550€
Oberbrau Hell 380€ 550¢€
Konig Ludwig Dunkel 550 €
-HAUSGEMACHTES
DESSERT - Flaschenbiere 0,331
Warsteiner Aikoholfrei 370¢€
Warsteiner Radler alkonolfrei 370€
Mousse au Chocolat 1150 € Warsteiner Grapefruit Aikoholfrei 370€
Konig Ludwig Weizen 50¢

Orangenragout
Naturtriib, Alkoholfrei

Franzésische Kisevariation
7 Kdsesorten [ rotes Trauben und Aprikosen- Chutney
| Weintrauben [ Friichte-Nuss-Brot

Fiir eine Person: 1350 €
Fiir zwei Personen: 1950 €




